SIENA         4 MAGGIO 2010                ore 20.00

Ristorante CAMPOREGIO in collaborazione con  L’Accademia del Peperoncino
ENOGASTRONOMIA E TERRITORIO
a tavola con lo chef Federico Valicenti

“ TUTTI PAZZI PER IL PEPERONCINO”
ANTIPASTI:
· Crespelle piccanti ripiene di funghi al cacioricotta 

· Ciambottella nella sportella

( piccoli panini al forno ripieni di peperoncino, uova e salsiccia)

PRIMI PIATTI:
· Lucanelle con falde di pomodori secchi, salsiccia lucana  piccante in  burro di bufala.

· Foglie di olive con ricotta dura,  scaglie di peperoncino e gocce  di aceto ridotto di Aglianico

SECONDI PIATTI:

· Arista di maiale con crema di asparagi, cacio, uova  e ricotta al peperoncino
· Bistecchina di agnello alle erbe su insalata di  peperoncino e spezie del Parco del Pollino
DOLCE 
· Torta di Aglianico al peperoncino e cioccolato 
Per prenotazione e informazione 

RISTORANTE CAMPOREGIO 
Via Camporegio, 17 53100 - SIENA  Tel. 0577 1880947

